
  VINS de BOURGOGNE

           COFFRET "TERROIRS"
                    3 Bouteilles sous caisse bois

3 vins très différents pour une belle entrée en Bourgogne.

VIRE CLESSE, Chardonnay, vin blanc : Couleur jaune pâle avec des reflets émeraude. Belle combinaison

aromatique de fleurs blanches, notes d'amande, minéralité subtile, frais et friand, équilibré et structuré avec du charme.

Accompagnement : Apéritif idéal, se marie avec les huitres et les fruits de mer, les entrées de légumes frais.

BOURGOGNE Pinot Noir, vin rouge : Belle couleur rubis avec des nuances violettes. Arômes de petits fruits rouges

frais, vin équilibré, concentré et  harmonieux, belle structure tannique et beaucoup de fraîcheur.

Accompagnement: Viandes rôties ou braisées, pâtes, fromages.

MORGON, Gamay, vin rouge : Couleur rubis très brillante, arômes de petits fruits rouges (groseille) et de réglisse

sur une pointe d'épices. Structuré, frais et concentré, présente une belle gamme aromatique sur le fruit.

Accompagnement : Charcuterie, barbecue et toutes sortes de fromages légers.
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